
Sales Finas y Gruesas
FICHA TÉCNICA

La sal Marina Fina Teneguía corresponde a la sal 

recogida en las salinas de forma tradicional y 

posteriormente se le realiza un proceso de molturación 

y secado controlado, obteniendo una granulometría 

semi fina y presenta unas características físico–

químicas determinadas según su ficha técnica.

Sal Marina Fina Teneguía 

Inicio: 12/05/2011     

Final 17/05/2011Determinaciones Químicas

Método analítico: Interno LQMSA

LC: 10.0 mg/kg17317.8 mg/kgSulfatos*

Método analítico: Interno LQMSA 
Técnica analítica: Gravimetría

LC: 0.001 %0.070 %Residuo insoluble*

Método analítico: Interno LQMSA 
Técnica analítica: Absorción atómica

LC: 1.0 mg/kg1686.5 mg/kgPotasio*

Método analítico: Interno LQMSA 
Técnica analítica: Complexometría

LC: 1.0 mg/kg8.748.0 mg/kgMagnesio*

Método analítico: Interno LQMSA 
Técnica analítica: Gravimetría

LC: 0.001 %1.35 %Humedad*

Método analítico: Interno LQMSA 
Técnica analítica: Argentometría

LC: 0.001 %58.68 %Cloruros*

Método analítico: Interno LQMSA 
Técnica analítica: Complexometría

LC: 1.0 mg/kg1600.0 mg/kgCalcio*

LC: 0.001 %1.6891 %Sulfato de magnesio*

LC: 0.001 %0.543 %Sulfato de calcio*

LC: 0.001 %95. 224 %
Cloruro de sodio* 
(sobre materia seca)

LC: 0.001 %93.938 %Cloruro de sodio*

LC: 0.001 %0.322 %Cloruro de potasio*

LC: 0.001 %2.091 %Cloruro de magnesio*

Cristales irregulares Sin aditivos

Semiseca/fluidaPara mesa

Características del producto

Formatos

100 g 200 g 500 g 500 g
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La sal marina gruesa teneguía corresponde a la sal 

recogida directamente de las salinas de forma 

tradicional, que sólo ha sufrido un proceso de molienda 

buscando la uniformidad en el grano. Es la sal marina 

más gruesa y natural. Presenta unas características 

físico–químicas determinadas según su ficha técnica.

Sal Marina Gruesa Teneguía 

Del 05/05/2011 al 10/05/2011 
Método analítico: PNT e/LQM/MIC/010

LC: 10 u.f.c/g<10 u.f.c/gRecuento en Placa de 
Mohos y Levaduras a 
25ºC*

Del 05/05/2011 al 07/05/2011 
Método analítico: PNT e/LQM/MIC/002

LC: 10 u.f.c/g<10 u.f.c/gRecuento en placa de 
microorgaismos 
aerobios mesófilos 
revivificables a 35ºC

Del 05/05/2011 al 07/05/2011 
Método analítico: PNT e/LQM/MIC/053

-Ausencia/gInvestigación de 
Staphylococcus 
aureus a 35ºC*

Del 05/05/2011 al 06/05/2011 
Método analítico: PNT e/LQM/MIC/040

-Ausencia/gInvestigación de 
Pseudomnas 
aeruginosa*

Del 05/05/2011 al 06/05/2011 
Método analítico: PNT e/LQM/MIC/051

-Ausencia/gInvestigación de 
Escherichia coli*

Del 05/05/2011 al 07/05/2011 
Método analítico: PNT e/LQM/MIC/050

-Ausencia/gInvestigación de 
Coliformes Totales 
a 35ºC*

Del 05/05/2011 al 06/05/2011 
Método analítico: PNT e/LQM/MIC/054

-Ausencia/gInvestigación de 
Clostridium 
perfringens a 35ºC*

Sales Finas y Gruesas
FICHA TÉCNICA

Inicio: 05/05/2011     

Final 10/05/2011

Determinaciones 

Microbiológicas

Características del producto

Cristales irregularesHúmeda

Formatos
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500 g



No contieneAlergias/ 
intolerancias

Suave y agradable al paladarGastronomía

Suave y agradable al paladarPaladar

Olor marinoAroma

Blanco cristalinoAspecto

Flor de SalTipo de Sal

Sal Marina Teneguía 100%Ingredientes

120 g.Peso neto

Características

El agua del Atlántico, el fuego del sol, la tierra volcánica 

y el aire de los alisios son los cuatro elementos, que 

confluyen para dar vida a blancos y cristalinos pétalos 

de flor de sal, recolectada con el cuidado y esmero del 

salinero tradicional. La flor de sal de las SALINAS DE 

FUENCALIENTE, con su delicado sabor de mar, le da un 

exquisito gusto a todos sus platos, que sin duda, 

complace a los paladares más exigentes.

Flor de Sal 100%

Sales Aromatizadas
FICHA TÉCNICA
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Contiene sulfitosAlergias/ 
intolerancias

Ideal para acompañar foie (paté), 
quesos, carnes rojas y a la 

parrilla. Interesante combinación 
para repostería de chocolate

Gastronomía

Expresivo, sabroso,  
agradable acidez

Paladar

Fruta roja confitada y especiada 
con pequeños fragmentos 
toques cremosos del roble

Aroma

Atractivo vestido rojo oscuroAspecto

Sal gruesa de grano fino,  
frágil y escamosa

Tipo de Sal

Sal Marina Teneguía  
y Vino Teneguía Zeus Negramoll

Ingredientes

120 g.Peso neto

Características

Los mejores productos de tierras volcánicas se han 

unido para potenciar el sabor de tus platos a través de 

la SAL VINO ZEUS NEGRAMOLL. Sal marina y vid se 

fusionan para crear una combinación ideal para 

acompañar patés, quesos y carnes, especialmente a la 

parrilla. Perfecta combinación con repostería de 

chocolate.

Sal Marina de  

Vino Zeus NegraMoll

Sales Aromatizadas
FICHA TÉCNICA
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No contieneAlergias/ 
intolerancias

Ideal para pescado y carnes.  
Rojo para carnes rojas  

y Verdes para pescados

Gastronomía

El mojo rojo con una pequeña 
cantidad de pimienta “picona”, lo 

que le confiere ese típico sabor 
picante, conocido dentro y fuera 

de las Islas Canarias

Paladar

Mojos Canarios caserosAroma

Colores verdes y rojos intensosAspecto

Sal gruesa de grano fino,  
frágil y escamosa.

Tipo de Sal

Mojo Rojo 

Sal Marina Teneguía y especies 
20 % (pimienta palmera, ajo, 

comino, pimienta negra) 
 

Mojo Verde 

Sal Marina Teneguía y especies 
20 % (Cilantro, Perejil, Ajo, Toque 

de Limón, Especias) 

Ingredientes

2 x 60 gr.Peso neto

Características

La tradición canaria acaricia con nostalgia los sabores 

de antaño. De ahí, que hayamos combinado los 

ingredientes de la salsa canaria por excelencia con la 

Sal Marina Teneguía de recolección artesanal. Sal y 

mojo se mezclan para crear “SAL Y MOJO ROJO”, ideal 

para carnes rojas, y “SAL Y MOJO VERDE”, para 

pescados o quesos a la plancha.

Sal Marina de Mojo

SABORES DE CANARIAS

Sales Aromatizadas
FICHA TÉCNICA
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No contieneAlergias/ 
intolerancias

Es ideal acompañando a 
pescados y mariscos.  

Producto versátil que puede 
emplearse como decoración y 

condimento en postres,  
carnes y ensaladas.

Gastronomía

Cítrico y picante.  
Textura suave y delicada, que 

inundan el paladar con su intenso 
sabor al explotar en la boca.

Paladar

CítricosAroma

Esferas perfectas y homogéneas 
que dan la sensación de perlas 

de limón y pimienta.

Aspecto

Sal gruesa de grano fino,  
frágil y escamosa

Tipo de Sal

Sal Marina Teneguía y especies 
20 % (limón, pimienta negra)

Ingredientes

120 g.Peso neto

Características

Una propuesta culinaria idónea para dar un toque 

moderno a los sabores de nuestra cocina más típica. 

Salinas de Fuencaliente se reinventa con “LEMON & 

PEPPER” para innovar en nuevos sabores en los 

paladares que buscan nuevas sensaciones. 

 

Ideal para acompañar pescados y mariscos. Producto 

versátil que puede emplearse como 

decoración y condimento en postres, carnes y 

ensaladas.

Sal Marina Lemon & Pepper

Sales Aromatizadas
FICHA TÉCNICA
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LactosaAlergias/ 
intolerancias

Pastas, ensaladas, purés y 
cremas de verdura y panadería

Gastronomía

Sabor a lácteo picantePaladar

Queso curadoAroma

Color naranja intensoAspecto

Sal gruesa de grano fino,  
frágil y escamosa.

Tipo de Sal

Sal marina, Queso curado 
D.O.Q.P. La Palma,  

Pimienta roja palmera

Ingredientes

8 g.Peso neto

Características

Sales Aromatizadas
FICHA TÉCNICA

Sal Marina Almogrote

SALES AROMATIZADAS DEL CHEF
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No contieneAlergias/ 
intolerancias

Gran potenciador de sabor 
dentro del mundo dulce.  

Espacial para carnes rojas.

Gastronomía

Sabor sutil a chocolatePaladar

A cacaoAroma

Color marrónAspecto

Sal gruesa de grano fino,  
frágil y escamosa.

Tipo de Sal

Sal marina, y cacao (10 %)Ingredientes

8 g.Peso neto

Características

Sales Aromatizadas
FICHA TÉCNICA

Sal Marina Chocolate

SALES AROMATIZADAS DEL CHEF
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No contieneAlergias/ 
intolerancias

Chocolatería, heladería, 
repostería y pastelería

Gastronomía

Sabor sutil a café naturalPaladar

Café naturalAroma

Color marrónAspecto

Sal gruesa de grano fino,  
frágil y escamosa.

Tipo de Sal

Sal marina, y cacao (10 %)Ingredientes

8 g.Peso neto

Características

Sales Aromatizadas
FICHA TÉCNICA

Sal Marina Café Natural

SALES AROMATIZADAS DEL CHEF
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No contieneAlergias/ 
intolerancias

Chocolatería, heladería, 
repostería y pastelería

Gastronomía

Textura suave y delicada, que 
inundan el paladar con su intenso 

sabor al explotar en la boca.

Paladar

Pimienta dulceAroma

Perlas de pimienta rosaAspecto

Sal gruesa de grano fino,  
frágil y escamosa.

Tipo de Sal

Sal marina, y pimienta rosa (15 %)Ingredientes

8 g.Peso neto

Características

Sales Aromatizadas
FICHA TÉCNICA

Sal Marina Pimienta Rosa

SALES AROMATIZADAS DEL CHEF
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No contieneAlergias/ 
intolerancias

Ensaladas, sopas y  
cremas frías y panadería.

Gastronomía

Sabor aceitoso y amargoPaladar

Aceituna negraAroma

Sal con pintas  
negras de aceituna

Aspecto

Sal gruesa de grano fino,  
frágil y escamosa.

Tipo de Sal

Sal marina, y aceituna negra 
deshidratada (15 %)

Ingredientes

8 g.Peso neto

Características

Sales Aromatizadas
FICHA TÉCNICA

Sal Marina Aceituna Negra

SALES AROMATIZADAS DEL CHEF
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Lista de Precios

IGIC 3%  No incluido

 

Kg. FLOR DE SAL

Sacos de 5 kg. 15,10 €

 

Kg. Sal marina FINA TENEGUÍA

Sacos de 25 kg. 0,35 €

 

Kg. Sal marina GRUESA TENEGUÍA

Sacos de 25 kg. 0,32 €

8423093206067

Pack. SALES AROMATIZADAS DEL CHEF

Bultos de 14 envases 6,90 €

8423093206074

Pack. SALES AROMATIZADAS TRADICIONALES

Bultos de 14 envases 6,70 €

8423083206203

Caja Flor de Sal LEMON & PEPPER 120 gr.

Bultos de 14 envases 4,00 €

8423093206180

Caja Flor de Sal MOJOS 120 gr.

Bultos de 14 envases 4,00 €

8423093206197

Caja Flor de Sal ZEUS NEGRAMOLL 120 gr.

Bultos de 14 envases 4,00 €

8423093206173

Caja FLOR DE SAL 120 gr.

Bultos de 14 envases 3,20 €

8423093206166

Envase vidrio FLOR DE SAL 200 gr.

Bultos de 14 envases 4,10 €

8423093206135

Salero sal marina FINA TENEGUÍA 500 gr.

Bultos de 20 saleros 0,69 €

8423093206128

Salero sal marina FINA TENEGUÍA 250 gr.

Bultos de 20 saleros 0,53 €

8423093206111

Salero sal marina FINA TENEGUÍA 100 gr.

Bultos de 20 saleros 0,37 €

8413133010440

Paquetes sal marina FINA TENEGUÍA 500 gr.

Bultos de 25 paquetes 0,35 €

8413133010457

Paquetes sal marina GRUESA TENEGUÍA 1kg

Bultos de 20 paquetes 0,53 €

Listado de Precios
2019


